
TERMO DE REFERENciA -AQulsie6Es -cONTRATAeAO DiRETA

MARINHA DO BRASIL

CENTRO DE  INSTRUCAO ALMIRANTE SYLVIO DE CAMARGO

(Processo Administrativo n° 63092.002337/2024-75)

1.         CONDIC6ESGERAIS DACONTRATACAO

1.1.            Aquisicao  de  generos  alimenticios  para  suprir  as  necessidades  do  Centro  de  lnstrucao

Almirante Sylvio de Camargo.

ITEM
-

CATMAT UF QUANT
VALORUNIT VALORTOTAL

ESPECIFICACAO

1

Feij5o         Preto:         Especificacao

472894 KG 3.000 R$ 9,56 R$ 28.680,00conforme     o     apendice      MAR
71000/109F,    deste   Termo    de
Referencia.

2

Feij5o      Carioca:      Especificac5o

464553 KG 3.000 R; 9,16 R; 27.480,00conforme     o     apendice      MAR
71000/689,     deste    Termo    de
Referencia.

Valor Total RS 56.160,00

1.2.            0  obj.eto  desta  contratacao  nao  se  enquadra  como  sendo  de  bern  de  luxo,  conforme

Decreto n910.818, de 27 de setembro de 2021.

1.3.            O  prazo  de vigencia  da  contratac5o  e  de  60  (sessenta)  dias  contados  do(a)  envio  da  Nota

de Empenho, na forma do artigo  105 da  Lei  n° 14.133/2021

2.         FUNDAMENTACAO E  DESCRICAO DA NECESSIDADE  DA CONTRATACAO

2,1.         A  necessidade  de  contrata¢ao  para  a  aquisi¢ao de  generos  alimenticios  para  este centro  6

vital,  dada  a  sua  capacidade  de  atender  diariamente  mais  de  1800  alunos,  al6m  de  militares  e

servidores civis.

2.2.         A   disponibilidade   de   alimentos   6   essencial    para   garantir   a    nutricao   adequada   e   o

funcionamento  eficaz  do  centro.  A  contratacao  de  generos  alimenticios  6  imprescindivel  para

fornecer refeic6es balanceadas e satisfat6rias, contribuindo para o bern-estar e o desempenho das

pessoas atendidas.
2.3.          Portanto,   a   fundamenta¢ao   dessa   contrata¢ao   baseia-se   na   necessidade   de   suprir   a

demanda  diaria  de  alimentos  para   urn  grande  nllmero  de  militares,   promovendo  a  saude  e  a

qualidade de vida dentro do ambiente do centro.
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TERMO DE REFERENclA -AQuisleoEs -CONTRATACAO DIRETA

3.         DESCRICAO  DA SOLUCAO  COMO  UM TODO CONSIDERADO  O  CICLO  DE VIDA  DO  OBJETO  E

ESPECIFICACAO DO  PRODUTO

3.1.         A  soluc5o  proposta  para  a  aquisic5o  de  generos  alimenti'cios  para  suprir  as  necessidades
deste centro  deve  considerar todo  o  ciclo  de vida  do  objeto,  desde  a  selecao  dos  produtos  ate o
seu consumo e descarte responsavel.
3.2.         Selecao  de  Fornecedores:  Escolha  de fornecedores  confiaveis  e  certificados,  que garantam
a qualidade e a seguranca dos alimentos fornecidos.
3.3.         Aquisic5o  Responsavel:  Realiza¢ao de  urn  processo de compra transparente e competitivo,

buscando melhores precos sem comprometer a qualidade dos alimentos.
3.4.         Armazenamento  Adequado:   Garantia   de  condi¢6es   adequadas   de   armazenamento   dos

generos alimentl'cios para  preservar sua qualidade e seguranca ate o momento do consumo.
3.5.         Preparac5o  e  Distribuic5o:  lmplementa¢ao  de  procedimentos  seguros  e  higienicos  para  o

preparo   e   distribui¢ao   das    refeic6es,    garantindo   a    integridade   dos   alimentos   e   evitando
contaminac6es.
3.6.         Consumo   Consciente:   Promocao  de   uma  cultura  de  consumo  consciente,   incentivando
escolhas    alimentares    saudaveis    e    o    aproveitamento    integral    dos    alimentos,    reduzindo    o
desperdicio.
3.7.         Descarte sustentavel:  Gerenciamento adequado  dos  residuos gerados durante o  processo,

priorizando a reciclagem e o descarte responsavel, de acordo com as normas ambientais.
3.8.         Considerando    o    grande    numero    de    alunos,    militares    e    servidores    civis    atendidos
diariamente pelo centro, e essencial  que a soluc5o seja  escalavel, eficiente e sustentavel em todas
as etapas do ciclo de vida  dos alimentos.

Sustentabilidade:

3.9.            A16m  dos  criterios  de  sustentabilidade  eventualmente  inseridos  na  descricao  do  objeto,

devem  ser  atendidos  os  seguintes  requisitos,  que  se  baseiam  no  Guia  Nacional  de  Contratac6es

Sustentaveis:

3.9.1.         A   CONTRATADA   devera   atender   aos   crit6rios   de   sustentabilidade   ambiental   no   que

couber.

Subcontratac5o

3.1o.          Nao 6 admitida a subcontrata¢5o do objeto contratual.

4.         MODELODEEXECUCAODOOBJETO

Condic6es de Entrega

4.1.            0  prazo  de  entrega   dos  bens  6  de   10  dias,  contados  do(a)   recebimento  da   nota  de

empenho, em remessa dnica, ou em data a ser combinada entre a contratante e contratada.

4.2.            Caso  n5o  seja  possi'vel  a  entrega  na  data  assinalada,  a  empresa  devera  comunicar  as

raz6es  respectivas  com  pelo  menos  5  (cinco)  dias  de  antecedencia  para  que  qualquer  pleito  de

prorrogacao de prazo seja analisado, ressalvadas situac6es de caso fortuito e forca maior.
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TERMO DE REFERENCIA -AQUISICOES -CONTRATACAO DIRETA

4.3.            Os   bens   dever5o   ser   entregues   no   seguinte   endereco   E±±±a_da   do   Quilompo,   S/_n_gj

Bananal,  IIha dp Governad_qu,  Rio de Janeiro-R.J,  CEP:  2_1911-016,  em  horario come±£ja±

4.4.            No  caso  de  produtos  pereciveis,  o  prazo  de  validade  na  data  da  entrega  nao  podera  ser

inferior a 6 (seis) meses, ou a metade do prazo total recomendado pelo fabricante.

5.         MODELODEGESTAO DOCONTRATO

5.1.            0  contrato  dever5  ser  executado  fielmente  pelas  partes,  de  acordo  com  as  clausulas

aven¢adas e as normas da  Lei  n914.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequencias de

sua inexecucao total ou  parcial.

5.2.            Em caso de impedimento, ordem de paralisa¢5o ou suspens5o do contrato, o cronograma

de   execu¢ao   sera   prorrogado   automaticamente   pelo   tempo   correspondente,   anotadas   tais

circunstancias mediante simples apostila.

5.3.            As  comunicac6es  entre  o  6rgao  ou  entidade  e  a  contratada  devem  ser  realizadas  por

escrito sempre que o  ato  exigir tal formalidade,  admitindo-se o  uso de  mensagem  eletr6nica  para

esse fim.

5.4.            0   6rgao   ou   entidade   podera   convocar   representante   da   empresa   para   ado¢ao   de

providencias que devam ser cumpridas de imediato.

5.5.             Ap6s  a  assinatura  do  contrato  ou  instrumento  equivalente7 o  6rg5o  ou  entidade  poder5

convocar o representante da empresa contratada  para  reuniao inicial  para apresentacao do plano

de  fiscalizacao,  que  conter5  informa¢6es  acerca  das  obriga¢6es  contratuais,  dos  mecanismos  de

fiscalizacao,  das  estrat6gias  para  execucao  do  objeto,  do  plano  complementar  de  execucao  da

contratada,   quando   houver,   do   m6todo  de   aferic5o   dos   resultados   e   das  sanc6es  aplicaveis,

dentre outros.

Fiscaliza€5o

5.6.            A   execucao   do   contrato   devera   ser   acompanhada   e   fiscalizada   pelo(s)   fiscal(is)   do

contrato ou termo equivalente,  ou  pelos  respectivos substitutos  (_L_ei  n914.133,  de  2021,  art.117,

rfu).
Fiscalizac5o T6cnica

5.7.            0  fiscal  tecnico   do   contrato   acompanhara   a   execuc5o   do  contrato,   para   que  sejam

cumpridas  todas   as  condic6es  estabelecidas  no  contrato,   de   modo  a   assegurar  os   melhores

resultados para a Administracao.  (Decreto n911.246, de 2022, art. 22, VI);

5.7.1.               0  fiscal  tecnico  do  contrato  anotara  no  hist6rico  de  gerenciamento  do  contrato

todas   as   ocorrencias   relacionadas   a   execuc5o   do   contrato,   com   a   descrigao   do   que   for

necessario  para  a  regulariza¢ao  das faltas ou  dos  defeitos observados.  (Lei  n914.133,  de  2021,

art.117,  §19, e Decreto ng  11.246, de 2022, art.  22,11);
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5.7.2.                Identificada   qualquer   inexatidao   ou   irregularidade,   o   fiscal   t6cnico   do   contrato

emitira  notificac6es  para  a  correcao  da  execu¢ao  do  contrato,  determinando  prazo  para  a

correcao.  (D££±=eto rT±_911.246,  de 20.22,  art.  22_±u);

5.7.3.               0  fiscal  tecnico  do  contrato  informara  ao  gestor  do  contato,  em  tempo  habil,  a

situacao que demandar decis5o ou  adocao de  medidas que ultrapassem sua competencia,  para

que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Pecreto n911.246, de 20224

22ty).
5.7.4.               No  caso  de  ocorrencias  que  possam  inviabilizar  a  execucao  do  contrato  nas  datas

aprazadas, o fiscal t6cnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

(Qje_creto ng  11.246, de 2022,  art.  22,I).

5.7.5.               0  fiscal  tecnico  do  contrato  comunicara  ao  gestor  do  contrato,  em  tempo  h5bil,  o

termino   do   contrato   sob   sua   responsabilidade,   com   vistas   a   renova¢ao   tempestiva   ou   a

prorroga¢ao contratual |Decreto ng 11.246, de 2022, art.  22, VJJ).

Fiscalizacao Administrativa

5.8.            O fiscal  administrativo  do  contrato verificara  a  manutencao  das  condic6es  de  habilitacao

da contratada, acompanhar5 o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacao de

apostilamento  e termos aditivos,  solicitando  quaisquer documentos  comprobat6rios  pertinentes,

caso necessario (ArL23,I  e  11, do  Decreto n911.246, de 2Q_2L2).

5.8.1.               Caso  ocorra  descumprimento  das  obriga¢6es  contratuais,  o fiscal  administrativo  do

contrato  atuara  tempestivamente  na  solucao  do  problema,  reportando  ao  gestor do  contrato

para  que  tome  as  providencias  cabl'veis,  quando  ultrapassar  a  sua  competencia;  (Decreto  n9

fl.246, de 2022, art. 23_,_ty).

Gestor do Contrato

5.9.            0  gestor  do   contrato   coordenara   a   atualizac5o   do   processo   de   acompanhamento   e

fiscalizacao   do   contrato   contendo   todos   os   registros   formais   da   execucao   no   hist6rico   de

gerenciamento  do  contrato,  a  exemplo  da  ordem   de  servico,  do  registro  de  ocorrencias,  das
alterac6es   e   das   prorroga¢6es   contratuais,   elaborando   relat6rio   com   vistas   a   verificacao   da

necessidade de adequac6es do contrato para fins de atendimento da finalidade da administrac5o.

(Decreto nell.246, de 2022, art. 21,  lv).

5.1o.          0  gestor  do  contrato  acompanhara  os  registros  realizados  pelos  fiscais  do  contrato,  de

todas as ocorrencias  relacionadas a  execu€ao do contrato  e as  medidas adotadas,  informando, se

for  o  caso,  a  autoridade  superior  aquelas  que  ultrapassarem  a  sua  competencia.   (Decreto  n9

11.246,  de 2022,  art.  21,11).

5.11.          0   gestor   do   contrato   acompanhara   a   manutencao   das   condi¢6es   de   habilitac5o   da

contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o
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fluxo  normal  da  liquidacao  e  do  pagamento  da  despesa  no  relat6rio  de  riscos  eventuais.  (Decreto

nell.246, de 2022, art.  21,Ill).

5.12.          0  gestor  do  contrato  emitira   documento  comprobat6rio  da  avalia¢5o  realizada   pelos

fiscais  tecnico,  administrativo  e  setorial  quanto  ao  cumprimento  de  obrigac6es  assumidas  pelo

contratado,  com  men¢ao  ao  seu  desempenho  na  execu¢5o  contratual,  baseado  nos  indicadores

objetivamente  definidos  e  aferidos,   e  a   eventuais  penalidades  aplicadas,   devendo  constar  do

cadastro de atesto de cumprimento de obrigac6es. (Decreto ng 11.246, de 2022, art. 21, Vlll).

5.13.          O gestor do contrato tomar5  providencias para a formaliza¢ao de processo administrativo

de  responsabiliza¢ao  para  fins  de  aplicacao  de  san¢6es,  a  ser  conduzido  pela  comissao  de  que

trata o art.158 da  Lei ng  14.133, de 2021, ou  pelo agente ou  pelo setor com competencia  para tal,

conforme o caso.  (Decreto nell.246, de 2022, art.  21, X).

5.14.          O gestor do contrato devera elaborar relat6rio final com  informa¢6es sobre a consecucao

dos obj.etivos que tenham justificado a contratacao e eventuais condutas a serem adotadas para o

aprimoramento das atividades da Administra¢5o.  (Decreto n911.246,  de 2022, art.  21, Vl).

5.15.         0  gestor  do  contrato  devera  enviar  a  documentac5o  pertinente  ao  setor  de  contratos

para  a  formaliza¢ao  dos  procedimentos  de  liquidac5o  e  pagamento,  no  valor  dimensionado  pela
fiscaliza¢ao e gestao nos termos do contrato.

6.         CRITERIOSDE MEDl¢AOE DE PAGAMENTO

Recebimento

6.1.            Os   bens   serao   recebidos   provisoriamente,   de   forma   sumaria,   no   ato   da   entrega,

juntamente  com  a  nota  fiscal  ou  instrumento  de  cobranca  equivalente,  pelo(a)  responsavel  pelo
acompanhamento   e   fiscaliza¢ao   do   contrato,   para   efeito   de   posterior   verificacao   de   sua

conformidade com as especifica¢6es constantes no Termo de Referencia e na proposta.

6.2.            Os  bens  poderao  ser  rejeitados,  no  todo  ou  em  parte,  inclusive  antes  do  recebimento

provis6rio, quando em  desacordo com  as especificac6es constantes  no Termo  de  Referencia  e  na

proposta,   devendo   ser  substituidos   no   prazo   de   05(cinco)   dias,   a   contar   da   notificac5o   da
contratada, as suas custas, sem  prejul'zo da aplicac5o das penalidades.

6.3.           0   recebimento   definitivo   ocorrera   no   prazo   de   03|±±±§|   dias   titeis,   a   contar   do

recebimento  da  nota  fiscal  ou  instrumento  de  cobran¢a  equivalente  pela  Administracao,  ap6s  a

verifica¢ao  da   qualidade   e   quantidade   do   material   e  consequente   aceita¢ao   mediante  termo

detalhado.

6.4.            Para  as  contratac6es  decorrentes  de  despesas  cujos valores  nao  ultrapassem  o  limite  de

que  trata  o  inciso  11  do  art.  75  da  Lei  n914.133,  de  2021,  o  prazo  maximo  para  o  recebimento
definitivo sera de ate 10 (dez) dias dteis.
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6.5.            O  prazo  para  recebimento  definitivo  poder5  ser excepcionalmente  prorrogado,  de forma

justificada,   por   igual   perl'odo,   quando   houver   necessidade   de   diligencias   para   a   aferi¢5o   do
atendimento das exigencias contratuais.

6.6.            No  caso  de  controversia  sobre  a  execu¢ao  do  objeto,  quanto  a  dimensao,  qualidade  e

quantidade, devera ser observado o teor do art.143 da  Lei n914.133, de 2021, comunicando-se a
empresa  para  emissao  de  Nota  Fiscal  no  que  pertine  a  parcela  incontroversa  da  execucao  do

objeto, para efeito de liquidacao e pagamento.

6.7.            O  prazo  para  a solucao,  pelo contratado,  de  inconsistencias  na  execucao do objeto ou  de

saneamento   da    nota   fiscal    ou    de   instrumento   de   cobranca    equivalente,   verificadas   pela

Administracao durante  a  analise  previa  a  liquidac5o  de despesa,  nao sera  computado  para  os fins

do recebimento definitivo.

6.8.             O  recebimento  provis6rio  ou  definitivo  nao excluira  a  responsabilidade civil  pela  solidez e

pela  seguran¢a   dos   bens   nem   a   responsabilidade  6tico-profissional   pela   perfeita   execu¢5o  do
contrato.

Liquida€ao

6.9.            Recebida  a  Nota  Fiscal  ou  documento  de  cobranca  equivalente,  correra  o  prazo  de  dez

dias  tlteis  para  fins  de  liquida¢ao,   na  forma  desta  secao,   prorrogaveis  por  igual   peri'odo,   nos

termos do art.  79,  §39 da  lnstrucao  Normativa SEGES/ME ng 77/2022.

6.9.1.              0  prazo  de  que  trata  o  item   anterior  sera   reduzido  a   metade,   mantendo-se  a

possibilidade  de  prorroga¢5o,  no  caso  de  contratac6es  decorrentes  de  despesas  cujos valores
n5o ultrapassem o limite de que trata o inciso  11 do art. 75 da  Lei  n914.133, de 2021.

6.1o.          Para   fins   de   liquidacao,   o   setor   competente   devera   verificar   se   a   nota   fiscal   ou

instrumento de cobranca equivalente apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais

do documento, tais como:

6.1o.1.              o  prazo de validade;

6.1o.2.              a  data  da  emissao;

6.1o.3.            os dados do contrato e do 6rgao contratante;

6.1o.4.             o periodo respectivo de execucao do contrato;

6.10.5.              o valor a  pagar;  e

6.1o.6.             eventual destaque do valor de reten¢6es tributarias cabi'veis.

6.11.           Havendo  erro  na  apresentac5o  da  nota  fiscal  ou  instrumento  de  cobranca  equivalente,

ou  circunstancia  que  impeca  a  liquida¢ao da  despesa,  esta ficara  sobrestada  ate que o contratado

providencie  as  medidas  saneadoras,  reiniciando-se  o  prazo  ap6s  a  comprovac5o  da  regulariza¢ao
da situac5o, sem Onus ao contratante;
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6.12.           A   nota   fiscal   ou   instrumento   de   cobran¢a   equivalente   devera   ser  obrigatoriamente

acompanhado da  comprovacao da  regularidade fiscal, constatada  por meio de consulta on-line ao

SICAF   ou,   na   impossibilidade   de   acesso   ao   referido   Sistema,   mediante   consulta   aos   sl'tios

eletr6nicos oficiais ou a documentacao mencionada  no a±L6_8 da  Lei ng 14.133, de_ 2Q_2±

6.13.          A  Administra¢ao  dever5  realizar  consulta  ao  SICAF  para:  a)  verificar  a  manutengao  das

condic6es   de   habilitacao   exigidas;   b)   identificar   poss`vel   razao   que   impeca   a   contratac5o   no

ambito do 6rgao ou  entidade, tais como  a  proibicao  de contratar com  a Administra¢ao ou  com  o

Poder Pjlblico,  bern  como  ocorrencias  impeditivas  indiretas  (lNSTRUCAO  NORMATIVA N9 3,  DE  26

DE ABRIL DE  2018).

6.14.          Constatando-se,   junto   ao   SICAF,   a   situacao   de   irregularidade   do   contratado,   sera

providenciada  sua  notificacao,  por  escrito,  para  que,  no  prazo  de  5  (cinco)  dias  llteis,  regularize

sua situa¢ao ou,  no mesmo prazo,  apresente sua defesa.  0 prazo podera ser prorrogado uma vez,

por igual peri'odo, a crit6rio do contratante.

6.15.          Nao  havendo  regularizac5o  ou  sendo  a  defesa  considerada  improcedente,  o  contratante

devera   comunicar   aos   6rgaos   responsaveis   pela   fiscalizac5o   da   regularidade   fiscal   quanto   a

inadimplencia  do  contratado,  bern  como  quanto  a  existencia  de  pagamento  a  ser efetuado,  para

que  sejam  acionados  os  meios  pertinentes  e  necessarios  para  garantir  o  recebimento  de  seus
creditos.

6.16.          Persistindo   a   irregularidade,   o   contratante   devera   adotar   as   medidas   necess5rias   a

rescis5o   contratual    nos    autos   do    processo    administrativo   correspondente,    assegurada    ao

contratado a ampla defesa.

6.17.          Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serao realizados normalmente, ate

que  se  decida  pela  rescisao  do  contrato,  caso  o  contratado  nao  regularize  sua  situacao junto  ao
SICAF.

Prazo de pagamento

6.18.          O  pagamento sera  efetuado  no  prazo de ate 30  (trinta)  dias  uteis contados  da finalizac5o

da  liquida¢5o da despesa,  conforme secao anterior,  nos termos da ±nsir_u__cao  Normativa SEGES/_M±

n¥7, de 202_2_.

6.19.          No  caso  de  atraso  pelo  contratante,  os valores  devidos  ao  contratado  serao  atualizados

monetariamente entre o termo final  do  prazo de pagamento ate a  data  de sua  efetiva  realizacao,

mediante aplica¢ao do i'ndice  lpcA de correcao monet5ria.

Forma de pagamento

6.2o.          O pagamento sera realizado por meio de ordem  bancaria, para cr6dito em  banco, agencia

e conta corrente indicados pelo contratado.
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6.21.          Sera   considerada   data   do   pagamento   o   dia   em   que  constar  como   emitida   a  ordem

banc5ria para pagamento.

6.22.          Quando   do   pagamento,   sera   efetuada   a   retencao   tributaria   prevista   na   legislacao

aplicavel.

6.22.1.             Independentemente  do  percentual  de tributo  inserido  na  planilha,  quando  houver,

ser5o  retidos  na  fonte,  quando  da  realiza¢5o  do  pagamento,  os  percentuais  estabelecidos  na

legislacao vigente.

6.23.          0    contratado    regularmente    optante    pelo    Simples    Nacional,    nos    termos    da    Lei

fgmp..lementar   n9   123,   de   2006,   nao   sofrera   a   reten¢ao   tribut5ria   quanto   aos   impostos   e
contribui¢6es  abrangidos   por  aquele   regime.   No  entanto,  o  pagamento  ficar5  condicionado  a

apresentacao  de  comprovacao,  por  meio  de  documento  oficial,  de  que  faz  jus  ao  tratamento

tribut5rio favorecido previsto na referida  Lei Complementar.

Cessao de cr6dito

6.24.           E   admitida   a   cessao   fiduciaria   de   direitos   creditl'cios   com   institui¢ao   financeira,   nos

termos e de acordo com  os  procedimentos  previstos  na Ln_st_rucao  Normativa  SEGES/ME  n9 53,  de_

&de Julho de 202Q, conforme as regras deste presente t6pico.

6.24.1.             As cess6es de cr6dito  nao  abrangidas pela  lnstru¢5o  Normativa SEGES/ME  n9 53,  de

8 de julho de 2020, dependerao de pr6via aprova¢ao do contratante.

6.25.          Aefic5cia  da  cessao  de  cr6dito  nao  abrangida  pela  lnstrucao  Normativa  SEGES/ME  n9  53,

de  8  de  julho  de  2020,  em  relacao  a  Administra¢5o,  esta  condicionada  a  celebra¢5o  de  termo

aditivo ao contrato administrativo.

6.26.          Sem  prejuizo  do  regular atendimento  da  obrigacao  contratual  de  cumprimento  de todas

as  condi¢6es  de  habilita¢ao  por  parte  do  contratado  (cedente),  a  celebracao  do  aditamento  de

cess5o   de   cr6dito   e   a   realiza¢ao   dos   pagamentos   respectivos   tamb6m   se   condicionam   a

regularidade fiscal  e trabalhista  do cessionario,  bern como a  certificacao  de  que o cessionario  nao

se  encontra  impedido  de  licitar e  contratar com  o  Poder Pllblico,  conforme  a  legislac5o  em  vigor,

ou  de  receber benefi'cios ou  incentivos fiscais ou  crediti'cios,  direta  ou  indiretamente,  conforme o

a±±2 da Lei..n±£±429, de |9S?, nos termos do |arecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

6.27.          0  credito  a  ser  pago  a  cession5ria  6  exatamente  aquele  que  seria  destinado  a  cedente

(contratado)  pela  execu¢5o  do  objeto  contratual,   restando  absolutamente  inc6Iumes  todas  as
defesas  e  exce¢6es  ao  pagamento  e  todas  as  demais  cl5usulas  exorbitantes  ao  direito  comum

aplicaveis   no   regime  jurl'dico   de   direito   pdblico   incidente   sobre  os   contratos   administrativos,

incluindo   a   possibilidade   de   pagamento   em   conta   vinculada   ou   de   pagamento   pela   efetiva

comprovacao  do  fato  gerador,  quando  for  o  caso,  e  o  desconto  de  multas,  glosas  e  prejui'zos

causados a Administrac5o.  (INSTRuCAO  NORMATIVA N9 53,  DE 8  DE JULHO  DE 2020 e Anexos)
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6.28.          A  cessao  de  credito  nao  afetara  a  execucao  do  objeto  contratado,  que  continuara  sob  a

integral responsabilidade do contratado.

7.         FORMA E CRITERIOS  DESELECAO  DO FORNECEDOR E  FORMA DE FORNECIMENTO

7.1.            0  fornecedor  sera  selecionado  por  meio  da  realiza¢ao  de  procedimento  de  dispensa  de

licitacao,   na   forma   eletr6nica,   com   fundamento   na   hip6tese   do   art.   75,   inciso   11   da   Lei   n.a

14.133/2021, que culminara com a sele¢ao da proposta de menor preco por item.

Forma de fornecimento

7.2.            O fornecimento do objeto sera integral.

Exigencias de habilita¢ao

7.3.   Previamente a celebra¢ao do contrato,  a Administra¢ao verificara o eventual descumprimento das

condic6es para contratacao, especialmente quanto a existencia de sanc5o que a impe¢a, mediante

a consulta a cadastros informativos oficiais, tais como:

a)  SICAF;

b)    Cadastro    Nacional    de    Empresas    lnid6neas    e    Suspensas    -    CEIS,    mantido    pela

Controladoria-Geral da  Uni5o  (±A±±ALw.portaldatransparencia.gov.br/rfe);

c)  Cadastro  Nacional  de  Empresas  Punidas  -CNEP,  mantido  pela  Controladoria-Geral  da

Uniao(±±±ps://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes_/ap)

7.4.   A   consulta   aos   cadastros   sera   realizada   em   nome   da   empresa   interessada   e   de   seu   s6cio

maj.orit5rio, por forca do artigo  12 da  Lei n° 8.429, de  1992, que preve, dentre as sanc6es impostas

ao responsavel  pela  pratica  de ato de  improbidade administrativa,  a  proibic5o de contratar com o

Poder Ptiblico,  inclusive por intermedio de pessoa juridica da qual sej.a s6cio majoritario.

7.5.   Caso   conste   na   Consulta   de   Situacao   do   interessado   a   existencia   de   Ocorrencias   lmpeditivas

lndiretas,  o  gestor  diligenciara  para  verificar  se  houve  fraude  por  parte  das  empresas  apontadas

no Relat6rio de Ocorrencias lmpeditivas lndiretas.

7.6.   A  tentativa  de  burla  sera  verificada  por  meio  dos  vinculos  societarios,  linhas  de  fornecimento

similares, dentre outros.

7.7.   0   interessado   sera   convocado   para   manifestac5o   previamente   a   uma   eventual   negativa   de

contratacao.

7.8.   Caso  atendidas  as  condic6es  para  contratacao,  a  habilita¢ao  do  interessado  sera  verificada  por

meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos.
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7.9.   E  clever  do  interessado  manter  atualizada  a   respectiva  documentac5o  constante  do  SICAF,  ou

encaminhar, quando solicitado pela Administra¢ao, a  respectiva documentacao atualizada.

7.1o.Nao   ser5o   aceitos   documentos   de   habilitac5o   com   indicacao   de   CNPJ/CPF   diferentes,   salvo

aqueles legalmente permitidos.

7.11.Se  o  interessado  for  a  matriz,  todos  os  documentos  deverao  estar  em  nome  da  matriz,  e  se  o

fornecedor  for  a   filial,   todos   os   documentos   dever5o   estar  em   nome   da   filial,   exceto   para

atestados de capacidade tecnica,  caso exigidos,  e no caso daqueles documentos que,  pela  pr6pria

natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

7.12.Serao  aceitos   registros  de   CNPJ   de  fornecedor  matriz   e  filial   com   diferencas   de   nt]meros  de

documentos  pertinentes   ao   CND   e  ao  CRF/FGTS,   quando  for  comprovada   a   centralizacao  do

recolhimento dessas contribui¢6es.

7.13.          Para  fins  de  habilita¢5o,  devera  o  interessado  comprovar  os  seguintes  requisitos,  que

serao exigidos conforme sua  natureza jurl'dica:

Habilitacao jurfdica

7.14.          Pessoa ffsica: c6dula  de identidade  (RG) ou  documento equivalente que,  por forca de  lei,

tenha validade para fins de identifica¢5o em todo o territ6rio nacional;

7.15.          Empresario  individual:  inscricao  no  Registro  Ptiblico  de  Empresas  Mercantis,  a  cargo  da

Junta Comercial da respectiva sede;

7.16.          Microempreendedor  Individual  -MEl:  Certificado  da  Condicao  de  Microempreendedor

Individual   -   CCMEI,   cuja   aceitac5o  ficara   condicionada   a   verificac5o   da   autenticidade   no  sitio

https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

7.17.         Sociedade  empresaria,  sociedade  limitada  unipessoal  -SLU  ou  sociedade  identificada

como  empresa  individual  de  responsabilidade  limitada  -  EIRELI:  inscri¢5o  do  ato  constitutivo,

estatuto ou contrato social  no  Registro Pdblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial

da respectiva sede, acompanhada de documento comprobat6rio de seus administradores;

7.18.         Sociedade  empresaria  estrangeira:  portaria  de  autorizacao  de funcionamento  no  Brasil,

publicada  no Diario Oficial  da  Uniao e arquivada  na Junta Comercial da  unidade federativa onde se

localizar  a  filial,  agencia,  sucursal  ou  estabelecimento,  a  qual  sera  considerada  como  sua  sede,

conforme lnstrucao Normativa DREI/ME n.g 77, de  18 de marco de 2020.

7.19.          Sociedade simples:  inscri¢ao  do  ato constitutivo no  Registro  civil  de  pessoas Juridicas do

local de sua sede, acompanhada de documento comprobat6rio de seus administradores;

7.20.          Filial,   sucursal   ou   agencia   de   sociedade   simples   ou   empres5ria:   inscri¢5o   do   ato

constitutivo  da  filial,  sucursal  ou  agencia  da  sociedade  simples  ou  empresaria,  respectivamente,

no  Registro  Civil  das  Pessoas Juridicas  ou  no  Registro  Pllblico  de  Empresas  Mercantis  onde  opera,

com averbac5o no Registro onde tern sede a matriz
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7.21.         Sociedade cooperativa: ata de fundac5o e estatuto social, com a ata da assembleia que o

aprovou,  devidamente  arquivado  na  Junta  Comercial  ou   inscrito  no  Registro  Civil  das  Pessoas

Juridicas  da  respectiva  sede,  al6m  do  registro  de  que  trata  o  art.  107  da  Lei  n9  5.764,  de  16  de

dezembro 1971.

7.22.          Agricultor  familiar:  Declaracao  de  Aptidao  ao  Pronaf -DAP  ou  DAP-P  valida,  ou,  ainda,

outros     documentos     definidos     pela     Secretaria     Especial     de     Agricultura     Familiar     e     do

Desenvolvimento Agr5rio,  nos termos  do  art.  49,  §29  do  Decreto  ng  10.880,  de  2  de dezembro  de

2021.

7.23.          Produtor   Rural:   matr`cula   no   Cadastro   Especi'fico   do   lNSS   -   CEl,   que   comprove   a

qualificacao como  produtor rural  pessoa fi'sica,  nos termos da  lnstrucao  Normativa  RFB  n.  971,  de
13 de novembro de 2009 (arts.17 a  19 e 165).

7.24.          Os documentos apresentados dever5o estar acompanhados de todas as alterac6es ou  da

consolidacao respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista

7.25.          Prova  de  inscricao  no  cadastro  Nacional  de  pessoas Juridicas  ou  no  cadastro  de  pessoas

Fisicas, conforme o caso;

7.26.          Prova   de   regularidade  fiscal   perante   a   Fazenda   Nacional,   mediante   apresenta¢5o   de

certidao   expedida   conjuntamente   pela   Secretaria   da   Receita   Federal   do   Brasil   (RFB)   e   pela

Procuradoria-Geral  da  Fazenda  Nacional  (PGFN),  referente  a todos os  creditos tributarios federais

e  a  Di'vida  Ativa  da  Uni5o  (DAU)  por  elas  administrados,  inclusive  aqueles  relativos  a  Seguridade

Social,  nos  termos  da  Portaria  Conjunta  ng  1.751,  de  02  de  outubro  de  2014,  do  Secret5rio  da

Receita  Federal do Brasil e da  Procuradora-Geral da  Fazenda  Nacional.

7.27.          Prova de regularidade com  o  Fundo de Garantia do Tempo de servi¢o (FGTS);

7.28.declaracao de  que  nao  emprega  menor de  18  anos  em  trabalho  noturno,  perigoso ou  insalubre e

nao  emprega  menor de  16  anos,  salvo  menor,  a  partir de  14 anos,  na  condicao  de  aprendiz,  nos

termos do artigo 7°, Xxxlll, da  Constituicao;

7.29.          Prova  de  inexistencia  de  d6bitos  inadimplidos  perante  a  Justica  do  Trabalho,  mediante  a

apresentacao  de  certidao  negativa  ou  positiva  com  efeito  de  negativa,  nos termos  do Ti'tulo VIl-A

da Consolidacao das Leis do Trabalho,  aprovada  pelo  Decreto-Lei  n9 5.452, de  19 de maio de  1943;

7.3o.          Prova  de  inscricao  no cadastro de contribuintes  Estadual/Distrital  relativo  ao domicilio ou

sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compatl'vel com o objeto contratual;

7.31.          Prova   de    regularidade   com    a    Fazenda    Estadual/Distrital   do   domicl'lio   ou   sede   do

fornecedor, relativa a atividade em cujo exerci`cio contrata ou concorre;

Camara Nacional de Modelos de Licitac5es e Contratos da Consultoria-Geral da Uniao
Atualizac5o: Dezembro/2023
Termo de Refer6ncia Aquisic6es --Contratacao Direta
Aprovado pela Secretaria de Gestao.
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7.32.          Caso o fornecedor seja  considerado  isento dos tributos Estadual/Distrital  relacionados ao

objeto  contratual,  dever5  comprovar  tal  condi¢5o  mediante  a  apresentacao  de  declaracao  da

Fazenda respectiva do seu domicl'Iio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

7.33.          O  fornecedor  enquadrado  como  microempreendedor  individual  que  pretenda  auferir os

benefi'cios  do  tratamento  diferenciado  previstos  na  Lei  Complementar  n.   123,  de  2006,  estara

dispensado da prova de inscric5o nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualifica¢5o Econ6mico-Financeira

7.34.           Certidao  negativa  de  insolvencia  civil  expedida  pelo  distribuidor  do  domici'lio  ou  sede  do

interessado,  caso se trate de  pessoa fi'sica,  desde que admitida  a  sua  contratac5o  (art.  59,  inciso  11,

a±±ne_a "c'', da lnstrucao Normativa Seges/ME ng 116, de__2LP2±), ou de sociedade simples;

7.35.          Certidao  negativa  de  falencia  expedida  pelo  distribuidor  da  sede  do  fornecedor -Lei  n9

±4±|33, de 2021, art. 69, caput,  inc_i_sLQJ±);

7.36.          Balanco  patrimonial,  demonstrac5o  de  resultado  de  exercl'cio  e  demais  demonstrac6es

cont5beis dos 2 (dois) ultimos exerci'cios sociais, comprovando;

7.36.1.              I'ndices   de    Liquidez   Geral    (LG),    Liquidez   Corrente   (LC),    e   Solvencia   Geral   (SG)

superiores a  1  (urn);

7.36.2.             As  empresas  criadas  no  exercl'cio  financeiro  da  contratacao  direta  dever5o  atender

a  todas  as  exigencias  da  habilitacao  e  poderao  substituir  os  demonstrativos  contabeis  pelo

balan¢o de abertura.

7.36.3.             Os   documentos   referidos   acima   limitar-se-ao   ao   tiltimo   exercl'cio   no  caso   de   a

pessoa jur`dica ter sido constitui'da h5 menos de 2 (dois) anos;

7.36.4.             Os  documentos  referidos  acima  deverao  ser  exigidos  com  base  no  limite  definido

pela  Receita  Federal do Brasil  para transmiss5o da  Escrituracao Contabil  Digital -ECD ao Sped.

7.37.          Caso  a  empresa  interessada  apresente  resultado  inferiorou  igual  a  1  (urn)  em  qualquer

dos  I'ndices  de  Liquidez  Geral  (LG),  Solvencia  Geral  (SG)  e  Liquidez  Corrente  (LC),  sera  exigido  para

fins de habilitacao capital ml'nimo de 1% valor total estimado da parcela pertinente.

7.38.          As  empresas  criadas  no  exercl'cio  financeiro  da  contratac5o  direta  deverao  atender  a

todas as  exigencias  da  habilitacao  e  poder5o  substituir os  demonstrativos  contabeis  pelo  balanco

de abertura.  (Lei n914.133, de 2021, art.  65,  §19).

7.39.          0   atendimento   dos   I'ndices   econ6micos   previstos   neste   item   devera   ser   atestado

mediante   declarac5o   assinada   por   profissional   habilitado   da   area   cont5bil,   apresentada   pelo

fornecedor.

Pa8ina
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Qualificac5o T6cnica

7.4o.          Declara¢ao  de  que  o  interessado  tomou  conhecimento  de  todas  as  informa¢6es  e  das

condic6es locais para o cumprimento das obrigac6es objeto da contratacao;

7.41.          A    declaracao    acima    podera    ser   substitul'da    por   declarac5o    formal    assinada    pelo

responsavel t6cnico do  interessado acerca  do conhecimento pleno das condic6es e peculiaridades

da contratac5o.

7.42.          Comprovac5o   de   aptidao   para   o   fornecimento   de   bens   similares   de   complexidade

tecnol6gica e operacional  equivalente ou  superior com o objeto desta  contratac5o, ou com  o item

pertinente,  por meio  da  apresentacao  de certid6es ou  atestados,  por pessoas juri'dicas de  direito

publico  ou  privado,  ou  regularmente  emitido(s)  pelo  conselho  profissional  competente,  quando
for o caso.

7.42.1.             Para  fins  da  comprovacao  de  que  trata  este  subitem,  os  atestados  deverao  dizer

respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas mi'nimas:

7.42.1.1.               Quantidade minima de 1.500KG de Feij5o preto; e

7.42.1.2.               Quantidade ml'nima de 1.500 KG de Feij5o carioca.

7.42.2.             Sera  admitida,  para fins de comprovacao  de quantitativo  ml'nimo,  a  apresenta¢5o e

o somat6rio de diferentes atestados executados de forma concomitante.

7.42.3.             Os  atestados  de  capacidade  t6cnica  poder5o  ser apresentados  em  nome  da  matriz

ou da filial do fornecedor.

7.42.4.             0  fornecedor  disponibilizar5  todas  as  informac6es  necess5rias  a  comprova€ao  da

legitimidade  dos  atestados,   apresentando,   quando  solicitado   pela  Administragao,   c6pia   do

contrato  que  deu  suporte  a  contratac5o,  endereco  atual  da  contratante  e  local  em  que  foi

executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

7.43.          Caso  admitida   a   participacao   de  cooperativas,   sera   exigida   a   seguinte  documenta¢ao

complementar:

7.43.1.            A  relac5o  dos  cooperados  que  atendem  aos  requisitos  t6cnicos  exigidos  para  a

contratacao e que executarao o contrato, com as respectivas atas de inscri¢ao e a comprova¢ao

de  que  estao  domiciliados  na  localidade  da  sede  da  cooperativa,  respeitado  o  disposto  nos

a±£±±:?, inciso X.IL2i_inc_isQJ e 42££§29 a 69 da Lei n. 5.764, de |9Z±,.

7.43.2.             A  declaracao  de  regularidade  de  situacao  do  contribuinte  individual  -DRScl,  para

cada urn dos cooperados indicados;

7.43.3.             A    comprovacao    do    capital    social    proporcional    ao    ntimero    de    cooperados

necessarios a execucao contratual;

7.43.4.             O registro previsto na ±£in_.  5.764, de  1971, art.107;
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7.43.5.             A   comprovac5o   de   integra€ao   das   respectivas   quotas-partes   por   parte   dos

cooperados que executarao o contrato; e

7.43.6.              Os    seguintes    documentos    para    a    comprovac5o    da    regularidade   jurl'dica    da

cooperativa:  a)  ata  de fundac5o;  b)  estatuto  social  com  a  ata  da  assembleia  que  o  aprovou;  c)

regimento  dos  fundos  institui'dos  pelos  cooperados,  com  a  ata  da  assembleia;  d)  editais  de

convoca¢ao  das  tres  llltimas  assembleias  gerais  extraordinarias;  e)  tres  registros  de  presenca

dos cooperados que executarao o contrato em assembleias gerais ou nas reuni6es seccionais; e

f)   ata   da   sess5o   que   os   cooperados   autorizaram   a   cooperativa   a   contratar  o   objeto   da

contratacao direta;

7.43.7.             A dltima  auditoria contabil-financeira da cooperativa,  conforme disp6e o art.112 da

±ej±.. 5.7Fi4L de  19_7±,  ou  uma  declara¢ao,  sob  as  penas  da  lei,  de  que  tal  auditoria  nao  foi
exigida pelo 6rgao fiscalizador.

8.         ESTIMATIVAS DOVALOR DA CONTRATACAO

8.1.            O  custo  estimado  total  da  contratacao  e  de  R$  56.160,00  (cinquenta  e  seis  mil,  cento  e

sessenta reais), conforme custos unit5rios apostos na tabela acima.

9.        ADEQUACAOORCAMENTARIA

9.1.           As   despesas   decorrentes   da    presente   contrata¢ao   correrao   a   conta    de   recursos

especl'ficos consignados no Or¢amento Geral da  Uniao.

9.2.            A contratac5o sera atendida pela seguinte dotacao:

I)      Gest5o/Unidade: 0001/732100;

11)     Fonte de Recursos:  1000000000;

Ill)    Programa deTrabalho:  174713;

lv)    Elemento de Despesa: 339030;

V)     Plano lnterno:  844101002DD;

9.3.            A dotacao  relativa  aos  exerc`cios financeiros  subsequentes sera  indicada  ap6s  aprova¢ao

da     Lei     Orcamentaria     respectiva     e     liberac5o     dos     cr6ditos     correspondentes,     mediante

apostilamento.

Rio de Janeiro4d'e Abril de 2024.

DIEGO AQU 0  DA SILVA

Gestor de Municiamento

ELABORADO POR:
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MAR 71000/109FFHIJAO PRHTO

Hspecificacao 03/05/2023

1 0BJETIV0

Esta Norma fixa as  condig6es  minimas  exigiveis para aceitacao  e recebimento  do  feijao preto

para consumo nas Organizac6es Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICA0

Entende-se por feijao preto, para efeito desta Especificagao, os graos provenientes das esp6cies
Phaseolus vulgaris L.

3 CLASSIFICACAO

3.10  feijao,  para  fomecimento  na  Marinha,  sera  classificado  em  grupo,  classe  e  tipo  como
disposto a seguir:
a) grupo: I;
b) classe: preto; e
c) tipos:  1  e 2, de acordo com o edital.

3.2 Para efeito desta Especificacao consideram-se:
a)  grupo I -feijao comum, quando proveniente da esp6cie Pfeczseo/ws i;w/gczrz.s L.;
b)  preto  -  produto  que  cont6m,  no  minimo,  97%  (noventa  e  sete  por  cento)  de  graos  de
coloracao preta; e
c)  tipo  -  de  acordo  com  a  sua  qualidade,  definida  pelos  limites  maximos  de  tolerancia,
conforme Tabela  1  da lnstru?ao Normativa  12/2008  MAPA,  prevista no  anexo  disposta nesta
Especificacao.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicacao desta Norma 6 necessario consultar:

DecretoLei                      lnstitui   Normas   Basicas   sobre   Alimentos,   publicado   no   D.O.U.    de
986/1969                                21/10/1969.

Lei 8.078/1990                C6digo de Defesa do consumidor, publicada no D.O.U. de  12/09/1990.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento T6cnico
Divisao Subsist6ncia
Esta Norma cancela e substitui a MAR 71000/109E/2012

Palavra-chave: Feijao Preto

Propriedade da Marinha do Brasil 5 paginas
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Portaria 326/1997
SVS/MS

RDC 275/2002
Anvisa

Portaria 248/2008
Inmetro/MDIC

Instituto Adolfo
Lutz - IAL - 2008

IN 12/2008
MAPA

IN 56/2009
MAPA

IN 48/2011
MAPA

Portaria 350/2012
Inmetro

RDC 429/2020
Anvisa

Portaria 251/2021
Inmetro

RDC 623/2022
Anvisa

IN 160/2022
Anvisa

RDC 727/2022

Aprova o Regulamento T6cnico sobre as condig6es Higienico-Sanitarias e
de        Boas        Praticas        de        Fabricagao        para        Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores   de   Alimentos.   Portaria   da   Secretaria   de
Vigilancia Sanitaria, publicada no D.O.U.  de 01/08/1997.

Disp6e   sobre   o   Regulamento   T6cnico   de   Procedimentos   Operacionais
Padronizados  e  a  Lista  de  Verificagao  das  Boas  Praticas  de  Fabricagao
Aplicados      aos      Estabelecimentos      Produtores/Industrializadores      de
Alimentos.  Resolugao  da  Diretoria  Colegiada,  publicada  no  D.O.U.  de
23/10/2002.

Aprova  o  Regulamento  T6cnico  Metrol6gico  que  estabelece  os  crit6rios

para   verificagao   do   conteddo   liquido   de   produtos   pr6-medidos   com
contetido nominal igual, comercializado nas grandezas de massa e volume.
Portaria Inmetro, publicada no D.O.U. de 22/07/2008.

Normas Analiticas  do  Instituto Adolfo  Lutz.  M6todos  fisico-quimicos  para
analise de alimentos, 4a edicao,  1a edigao digital, Sao Paulo, 2008.

Estabelece  o  Regulamento  T6cnico  do  Feijao,  definindo  o  seu  padrao
oficial  de  classificacao,  com  os  requisitos  de  identidade  e  qualidade,  a
amostragem,   o   modo   de   apresentagao   e   a   marcagao   ou   rotulagem.
Instrucao Normativa, publicada no D.O.U. de 31/03/2008.

Altera  a  lnstrugao  Normativa  MAPA  n°12  de  marco  de  2008.  Instrugao
Normativa, publicada no D.O.U. de 25/11/2009.

Altera  a  lnstrugao  Normativa  MAPA  n°12  de  marco  de  2008.  Instrucao
Normativa, publicada no D.O.U. de 03/11/2011.

Altera a Portaria 248 de  17 de julho de 2008.  Portaria Inmetro, publicada
no D.O.U. de  10/07/2012.

Disp6e  sobre a rotulagem nutricional  dos  alimentos embalados.  Resolugao
da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 09/10/2020.

Aprova o Regulamento T6cnico Metrol6gico consolidado sobre conteddos
liquidos  de  mercadorias  pr6-embaladas.  Portaria  Inmetro,  publicada  no
D.O.U.  de  14/06/2021.

Disp6e   sobre   Mat6rias   Estranhas   Macrosc6picas   e   Microsc6picas   em
Alimentos e Bebidas, seus Limites de Tolerancia e da outras Providencias.
Resoluqao da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 16/03/2022.

Estabelece  os  limites  maximos  tolerados  (LMT)  de  contaminantes  em
alimentos. Instrucao Normativa, publicada no D.O.U. de 06/07/2022.

Disp6e   sobre   a   rotulagem   dos   alimentos   embalados.   Resolugao   da
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Anvisa/MS                      Diretoria colegiada, publicada no D.O.U. de 06/07/2022.

5 CONDIC6ES GERAIS

5.1   0  feijao  preto  devera  apresentar-se  fisiologicamente  desenvolvido,  sao,  limpo  e  seco.   Sem
sementes  tratadas  ou  t6xicas,  insetos  vivos,  tais  colno  caninchos  ou  gorgulhos  e  outras  pragas  de
graos armazenados, que modifiquem sua qualidade e estado de conservagao.

5.2 Para a definicao do tipo e qualidade do feijao preto, serao considerados os limites maximos
de  tolerancias   de   defeitos,   obedecidos   os   seguintes   crit6rios   de   classificagao   (vide   anexo),

previstos na tabela 1  da lnstrugao Normativa 12/2008 MAPA.

5.3  0  feijao preto,  na ocasiao  de cada aquisigao,  deve apresentar-se homog6neo quanto as suas
especificac6es de identidade, qualidade e apresentagao.

5.4 0 feijao preto devera apresentar dois tipos de embalagens:

a) embalagem individual:  composta por saco plastico (material  sint6tico), at6xico e transparente
contendo  lKg ou 5Kg de peso liquido do produto; e
b)   embalagem   coletiva:   composta   por   saco   plastico   (material   sint6tico)   reforgado,   at6xico   e
transparente,  adequado  ao  empilhamento  recomendado,  resistente  a  danos  durante  o  transporte  e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade, contendo
pacotes de lKg ou 5Kg de peso liquido em fardos de 10Kg a 30Kg. Nao sera permitido a existencia de
espacos vazios entre as embalagens e os limites da embalagem coletiva.

5.4.1 A marcacao da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicag6es:
a) nhmero do lote;
b) grupo, classe, tipo;
c) prazo ou data de validade;
d) identificacao de origem (razao social, endereco completo e CNPJ);
e) peso liquido do produto; e
I) denominacao de venda do produto.

5.4.2 0brigatoriamente, as embalagens deverao apresentar:
a) 1impeza e higiene;
b) resistencia;
c) born estado de conservagao; e
d)  caracteristicas  que  atendam  as  especificag6es  oficiais  de  confecgao,  dimens6es  e  capacidade
de acondicionamento.

5.4.3   Toda   embalagem   devera,   necessariamente,   ser   marcada,   rotulada   ou   etiquetada  com
caracteres legiveis em lugar de facil visualizagao e dificil remogao.

5.5 0 feijao preto embalado devera conservar-se por, no minimo, 6 (seis) meses.

5.6 0s lotes deverao ter, no minimo, 900/o (noventa por cento) de sua vida titil na data da entrega.
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5.6.1  Dentro  de  urn  mesmo  lote  nao  sera  admitida  a  mistura  de  lotes  e  todas  as  embalagens
devem ser do mesmo material e ter identica capacidade de acondicionamento.

5.7  A  empresa  licitante  devera  apresentar,  os  respectivos  certificados  e  laudos  t6cnicos  das
analises previstas no item 6 desta Especificagao.

6 CONDICOES ESPHcfFICAS

6.1  Caracteristicas fisico-quimicas:
Umidade                             max.14%.
Fonte: Instituto Adolf  Lutz-IAL (2008) e IN MAPA n°12/2008.

6.2 Teste de cocgao:
0 produto devera apresentar urn born cozimento (vide anexo).

6.3 Caracteristicas macrosc6picas e microsc6picas:
0  produto   devera  seguir  a  recomendacao  da  legislacao  pr6pria  relacionada  a  presenca  de
materiais  estranhos  ao  processo  de  industrializacao,  os  quais  deverao  apresentar  quantidade
limitada de sujidades, parasitos, larvas e pelos humanos.
Fonte: RDC Anvisa/MS n°623/2022.

7 INSPECAO

7.1  Reserva-se o direito a Marinha do Brasil de proceder a inspecao no estabelecimento produtor
ou no local de beneficiamento durante a fase de qualificacao do produto para licitacao.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspec6es durante as fases de preparo, producao e
expedigao do produto ao longo da vigencia do contrato de fornecimento.

7.3 0 feijao preto podera ser submetido a verificac6es e exames de laborat6rio para comprovagao
dos requisitos exigidos mos itens 5 e 6 desta Especificagao.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil  confrontara os resultados obtidos na inspegao do feijao preto licitado com
as exigencias desta Norma.  0 fomecimento sera aceito caso os resultados obtidos satisfaeam as
exig6ncias, ou rejeitado caso contrario.
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ANEXO

ANALISE DE FEIJAO PRETO

TESTE DE COCCAO
toanela de pressao)

a) Colocar 100g de feijao em 500mL de agua;

b) Ajustar a tampa e deixar esquentar devagar ate que o escapamento do vapor evidencie o ponto

de ferura;

c) Deixar o vapor escapar durante 1 minuto para diminuicao da pressao dentro da panela;

d)Diminuir a chama. Decorridos 40 minutos apagar o fogo. Retirar a panela do calor, a fim de

deixar a pressao diminuir gradualmente (10 a 15 min.);

e) Abrir a panela quando nao houver mais escapamento de vapor ao se tocar a valvula; e

I) Verificar se os graos estao macios, roligos e cheios ao serem amassados com os dedos ou com

uma colher,

LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA PARA DEFINICAO DO TIPO E QUALIDADE_DO
FEIJAO

Tipo
Defeitos Graves

Total          deMat6rias estranhas e
Total    de    mofados, Total  carunchadosImpurezas' defeitos

Total Insetos Mortos ardidos e germinados por    lagartas    dasVa8ens leves2

1 De zero a 0,50% De zero a 0,10% De zero at61,50% De zero ate  1,500/o De   zero   ate2'500/o

2 Acima de 0,50% Acima de 0,10% Acima de  I,50% Acima de Acima de
at61,00% ate 0,20% ate 3,00% 1,50% ate 3,00% 2,50% ate6,50%

OBS.
1.  0  valor  percentual  que  exceder  ao  limite  maximo  estabelecido  para  impurezas  e  mat6rias
estranhas sera descontado do peso liquido do lote.

2. Graos amassados, danificados, imaturos e partidos.

3.  Sera  rejeitado  o  feijao  em  mau  estado  de  conservacao  e  com  odor  estranho,  segundo  a
legislagao vigente.



1 0BJETIV0

Esta  Norma  fixa  as  condig6es  minimas  exigiveis  para  aceitacao  e  recebimento  do  feijao
carioca para consumo nas Organizag6es Militares da Marinha do Brasil.

2 DEFINICA0

Entende-se  por  feijao  carioca,  para  efeito  desta  Especificagao,  os   graos  provenientes  da
eap6ctre Phaseolus vulgaris L.  .

3 CLASSIFICACAO

3.1 0 feijao carioca, para fomecimento na Marinha, sera  classificado em grupo, classe e tipo
como disposto a seguir:
a) grupo, I;
b) classe:  cores; e
c) tipos:  1  e 2, de acordo com o edital.

3.2 Para efeito desta Especificacao consideram-se:
a) grupo I -feijao comum, quando proveniente da esp6cie Phaseolus vulgaris L.;
b) cores - produto que cont6m, no minimo, 97% (noventa e sete por cento) de graos da classe
cores,   admitindo-se   ate   10%   (dez   por   cento)   de   outras   cultivares   da   classe   cores,   que
apresentem contraste na cor ou no tamanho; e
c)  tipo  -  de  acordo  com  a  sua  qualidade,  definida  pelos   limites  maximos  de  tolerancia,
conforme o item 5.4 desta Especificagao.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS COMPLEMENTARES

Na aplicagao desta Norma 6 necessario consultar:

Decreto Lei                           Institui Normas Basicas sobre Alimentos, publicado no D.O.U.  de
986/1969                                      21/10/1969.

Lei8.078/1990                     C6digo   de   Defesa     do   Consumidor,   publicada  no   D.O.U.   de
12/09/1990.

RDC 175/2003                     Aprova    o    Regulamento    T6cnico    de    Avaliacao    de    Mat6rias
ANVISA/MS                        Macrosc6picas  e  Microsc6picas  prejudiciais  a  satide  Humana  em

Alimentos     Embalados.     Resolucao     da     Diretoria     Colegiada,

publicada no D.O.U. de 09/07/2003.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
Departamento T6cnico
Divisao Subsistencia

Palavra-chave: Feijao Carioca
Propriedade da Marinha do Brasil 5 paginas
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Portaria 248/2008
INMETRO/MDIC

IN 12/2008
MAPA

IN 56/2009
MAPA

IN 48/2011
MAPA

Portaria 350/2012
INMETRO/MDIC

Aprova  o   Regulamento   T6cnico   Metrol6gico   que   estabelece   os
crit6rios  para  verificacao  do  contetido   liquido  de  Produtos  Pr6-
Medidos    com    conteddo    nominal    igual,    comercializados    nas
grandezas de massa e volume, publicada no D.O.U. de 22/07/2008.

Estabelece  o  Regulamento  T6cnico   do   Feijao,   definindo  o   seu
padrao Oficial de Classificacao, com os Requisitos de Identidade e
Qualidade,  a Amostragem, o Modo de Apresentagao e a Marcagao
ou Rotulagem, publicada no D.O.U.  de 31/03/2008.

Altera  a  lnstrucao  Normativa  12  de  28/03/2008  (Art.s  8°,  13,  14,
15,16), publicada no D.O.U. de 25/11/2009.

Altera  a  Instrugao  Normativa   12   de  28/03/2008   (Art.13   e   14),

publicada no  D.O.U.  de 03/11/2011.

Altera  a  Portaria  248  de   17/07/2008  (subitem  2.I),  publicada  no
D.O.U.  de  10/07/2012.

5 CONDICOHS GERAIS

5.1  0  feijao  carioca  devera  apresentar-se  beneficiado  e  fisiologicamente  desenvolvido,  sao,
1impo,  seco,  isento  de  substancias nocivas  a satide,  e  sem altera?6es  de qualquer natureza que
modifique sua qualidade.

5.2 Caracteristicas macrosc6picas:
a) ausencia de sujidades;
b) ausencia de parasitas;
c) ausencia de larvas; e
d) nao estar misturado com outros feij6es de safras anteriores.

5.3 Caracteristicas microbiol6gicas :
a) ausencia de micro-organismos patogenicos e suas toxinas; e
b) ausencia de micro-organismos causadores de decomposigao do produto.

5.4  Para  a  definicao   do   tipo   e  qualidade   do   feijao  carioca   serao   considerados  os   limites
maximos  de  tolerancias  de  defeitos,  obedecendo  aos  seguintes  crit6rios  de  classificacao  (vide
anexo), previstos na tabela 1  da Instrucao Normativa 12/2008 MAPA.

5.5  0  feijao  carioca,  na  ocasiao  de  cada  aquisicao,  deve  apresentar-se homogeneo  quanto  as
suas especificac6es de identidade, qualidade e apresentagao.

5.6 0 feijao carioca devera apresentar dois tipos de embalagens:
a)  embalagem primaria:  composta por saco  plastico  (material  sint6tico),  at6xico  e transparente
contendo  1  Kg de peso liquido do produto; c
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b) embalagem secundaria:  composta por saco plastico (material sint6tico) reforcado, at6xico e
tranparente, adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento,  garantindo a integridade do produto durante todo o  seu periodo de validade,
contendo pacotes  de  lKg de peso  liquido  em  fardos  de  10Kg  a 30  Kg.  Nao  sera permitido  a
existencia de espagos vazios entre as embalagens e os limites da embalagem coletiva.

5.6.1 A marcagao da embalagem devera trazer, no minimo, as seguintes indicac6es:
a) denominagao de venda do produto;
b) ndmero do lote;
c) grupo, classe e tipo grafadas por extenso;
d) prazo de validade;
e) identificagao de origem (razao social, endereco completo e CNPJ); e
I) peso liquido do produto.

5.6.2 0brigatoriamente, as embalagens deverao apresentar:
a) 1impeza e higiene;
b) resistencia;
c) born estado de conservacao; e
d) caracteristicas que atendam as especificag6es oficiais de confecgao, dimens6es e capacidade
de acondicionamento.

5.6.3  Toda  embalagem  devera,  necessariamente,  ser  marcada,  rotulada  ou  etiquetada  com
caracteres legiveis em lugar de facil visualizacao e dificil remogao.

5.6.4  0s  dados  necessarios  a  marcacao  da  embalagem  ou  a  identificacao  do  feijao  carioca
deverao  ser  retirados  do  Certificado  de  Classificac5o  ou  da  Nota  Fiscal  que  acompanha  o
produto.

5.6.5 0 feij5o carioca embalado devera conservar-se por, no minimo, 6 (seis) meses.

5.7 0s lotes deverao ter no minimo 90% (noventa por cento) da sua vida titil na data da entrega.

5.7.1  Dentro  de  urn  mesmo  lote,  todas  as  embalagens  devem  ser  do  mesmo  material  e  ter
identica capacidade de acondicionamento,

5.7.2 Dentro de urn mesmo fardo, nao sera admitida a mistura de lotes.

5.8  0  produto,  entregue  no  final  do  processo  licitat6rio,  devera  ser  id6ntico  as  amostras
apresentadas  no  laborat6rio  da  Divisao  T6cnica  do  Dep6sito  de  Subsist6ncia  da  Marinha na
fase de analise, tanto em tamanho quanto em conteddo e tipo de embalagem.

5.9  Sera  considerada  fraude  toda  alteracao  dolosa  de  qualquer  natureza,  praticada  nao  s6  na
classiflcagao, no acondicionamento e no transporte, mas tamb6m nos documentos da qualidade
do feijao carioca, conforme Norma vigente.
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6 CONDICOES ESPEciFICAS

6.1 Caracteristicas fisico-quimicas:
Umidade                             max.14%.

6.2 Teste de coccao:
0 produto devera apresentar urn born cozimento (vide anexo).

7 INSPECAO

7.1  A Marinha reserva-se o direito de proceder a inspegao no estabelecimento produtor ou no
local de beneficiamento durante a fase de qualificacao do produto para licitagao.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder as inspeg6es durante as fases de preparo, produgao
e expedicao do produto, ao longo da vigencia do contrato de fomc'cimento.

7.3  0  feijao  carioca  sera  submetido  a exames  de  laborat6rio  para comprovacao  dos  requisitos
exigidos mos items 5 e 6 desta Especificacao.

8 ACEITACA0 I REJEICA0

A Marinha do  Brasil  confrontara os  resultados  obtidos  na  inspegao  do  feijao  carioca licitado
com  as  exig6ncias   desta  Norma.   0   fomecimento   sera  aceito,   caso  os  resultados   obtidos
satisfagam as  exigencias, e rejeitado em caso contrario.
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ANEXO

ANALISE DE FEIJAO CARIOCA

TESTE DE COCCAO
(panela de pressao)

a) Colocar 100 g de feijao carioca em 500 ml de agua;

b)Ajustar a tampa  e  deixar  esquentar  devagar  ate  que  o  escapamento  do  vapor evidencie  o

ponto de fervura;

c) Deixar o vapor escapar durante  1  mjnuto para diminuicao da pressao dentro da panela;

d) Diminuir a chama. Decorridos 40 minutos apagar o fogo. Retirar a panela do calor, a fim de

deixar a pressao diminuir gradualmente (10 a 15 min.);

e) Abrir a panela quando nao houver mais escapamento de vapor ao se tocar a valvula; e

f) Verificar se  os  graos  estao  macios,  roligos  e  cheios  ao  serem  amassados  com os  dedos  ou

com uma colher.

LIMITES MAXIMOS DE TOLERANCIA PARA DEFINICAO DO TIPO E QUALIDADE_ DO
FEIJAO

Tipo
Defeitos Graves

Total deMat6rias estranhas e
Total de mofados, Total carunchadosImpurezas I defeitos

Total Insetos Mortos ardidos e germinados por lagartas dasVa8ens leves 2

1 De zero a0,50% De zero a 0,10% De zero ate  1,50% De zero at61,50% De zeroate2,50%

2 Acima de Acima de 0,10% Acima de  1,50% Acima de Acima de
0,500/oat61,00% at60,200/o ate 3,00% 1,50% ate 3,00% 2,50% ate6,50%

OBS.
1.  0  valor percentual  que  exceder ao  limite  maximo  estabelecido  para  impurezas  e  mat6rias
estranhas sera descontado do peso liquido do lote.

2. Graos amassados, danificados, imaturos e partidos,

3.   Sera  rejeitado  o  feijao  em   mau  estado  de  coliservacao  e  com   odor  estraiiho,   segundo   a
legislagao vigente.


